
  Menu weekend « à partir de » 27€ 
 Au choix dans ce menu deux formules (hors fromage)      

  Entrée et plat ou plat et dessert 27 € 

  Entrée, plat, dessert 36 €       
 

 Entrées  

Notre foie gras de canard, chutney Abricot 

Ou 

Salade Bretonne 

Cœur d’artichaut breton, moules de bouchot 

Et chair de crabe 

ou 

Mesclun au Saumon fumé Maison, Blinis au sarrasin 

Œuf poché de la ferme de la Mandinière à Bonnétable 

ou 

Tomates « Green » et « Ananas »crème de mozzarella 

Jambon de Parme 16 mois 

 

 

 
 

 Plats   

Tournedos de Filet de bœuf, Race Charollaise 

Label rouge « Bœuf fermier du Maine» 

ou  

Filet de canette aux mûres  

ou 

Trilogie de poisson du Guilvinec, bisque de crustacés  

« Lotte, limande sole et dorade sébaste » 

ou 

Filet de pintadeau aux girolles 
 

 Fromages   
(Supplément pour les deux formules de 4 €) 

Assiette de fromages et salade 
Brie de Meaux, Comté et Saint Maure

 Desserts   

Nougat glacé « maison » au miel de chez « Marcel et Coco » 

Ou 

     Fraisier au chocolat au lait, marmelade fraise rhubarbe                 

          Ou             Ananas rôti façon     

      Sablé abricots « Français » Crème légère                                         

 

Menu enfant 12 € 
 

Plat au choix demi portion 
 

Deux boules de glaces 
Parfum au choix 


